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BUFFET

Vorspeisen

¢ In Ponzu gebeizte Lachsforelle ,,25 Teiche® mit
Wokgemusesalat

* Rote Bete- Apfelsalat mit Couscous & Ziegenkase

e Marinierter Kalbstafelspitz in Gemusevinaigrette |
Kurbiskernol

¢ Brot von der Backerei Johann Mayer mit
Griebenschmalz | Butter und veganem Dip

* GrielBnockensuppe mit Rindfleisch &
Schnittlauch

Hauptgerichte
* Boddenzander auf gebratenem Wirsing | Senfsauce

¢ Rosmarinkartoffeln

Glasiertes Herbstgemuse mit Schnittlauchbutter

Ofengebackener Blumenkohl mit Broselbutter

Kartoffelgratin
» Couscous mit orientalischem Gemuse & Minzjoghurt

Knusprig gebratene Spanferkelkeule auf Bayrisch

Kraut | dazu Starkbier-Kimmeljus

Live Stationen
¢ Glasierte Rinderbackchen mit Selleriefondue &
gebratenen Pilzen
¢ Ceasar Salad aus dem Parmesanlaib | live angerichtet

mit Croutons | Tomate & Oliven

Dessert
e BOLLE’s Schokoladenleckerei mit Kirsche &
Bayrisch Creme
e Creme Brilee
e Kasebrett mit internationalen Kasespezialitaten |
dazu Trauben | NUsse Feigensenf und Frichtebrot

Das Buffetbeispiel soll lediglich als Orientierung dienen. Wir sind
flexibel und bereit, bei der Auswahl des Caterings fir lhr Event

voll und ganz auf lhre individuellen Wiinsche einzugehen.



